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Menù a mano libera
d’Autunno

4 portate a scelta
dallo chef

€ 35 a persona

il menù si intende uguale per tutto il tavolo
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ANATRA - Anatra fumè|Chutney|Spezie|Senape a l'Ancienne € 10
POULPE-FICTION - Piovra|Zucca|Cime di rapa|Nocciola                     € 12
SOTTOBOSCO - Funghi|Patata|Pane di segale|Castagna|Pino mugo  € 10
ZUPPETTA - Molluschi|Pane                                                                  € 9
FISH CAKE - Baccalà|Frolla di Parmigiano|Barbabietola|Scamorza   € 9
UOVO POSH - Uovo poche|Parmigiano|Spinacio|Tartufo   € 9

Nudo e crudo di pesce    € 18
Tartare di tonno   € 12
Tris di tartare   € 15
Ostrica  cad. € 3,50
Gambero rosso Sicilia  cad. € 3
Scampo Sicilia  cad. € 3
Capasanta  cad. € 3

Antipasti

Cruditè

GNOCCHI DI CASTAGNE - Ricotta|Ragù di lepre|Lamelle di castagne   € 14
RISOTTO CAMOUFLAGE - Erborinato di capra|Sfoglie di verdure  € 15
RUOTEPAZZE - Cime di rapa|Alici|salsiccia                                                     € 12
SPAGHETTONE - Ciliegino Az.Ag. Pianogrigio|Burrata                                € 12
LINGUINE - Vongole|Peperoncino d’Espelet                                          € 16
PACCHERI Al MARE - Mollusco|Crostacei|Calamari|Pomodoro                  € 20

Paste e Risi
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CALAMARO - Topinambur fumè|Pomodoro|Nero di Seppia|Caprino|Cipollina    € 16
ORATA - Carciofo alla romana|Double cream                                     € 16
FRITTURA - Calamari|Gamberi|Scampi|Paranza                                   € 22
TEMPURA - Gamberi|Verdure                                                           € 18

Pesci

CARRE’ DI AGNELLO - Tartufo|Douxelles|Mirto                                         € 18

COPPA DI MAIALINO - Dolceforte|Catalogna|Pera                                   € 15

FILETTO DI MANZO - Sedano rapa|Erbe aromatiche|Porro                     € 20

COTOLETTA ALLA MILANESE               € 25

Carni

Polpo... Insalata, pomodorini, piovra, patate e fagiolini                   € 10

Japan... Insalata, pomodorini, salmone e riso pilaf                          € 10

Bufala... Insalata, pomodorini, mais, bufala, e tonno                      € 10

Chicken... Insalata, pomodorini, pollo e uova                                  € 10

Insalate
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La Marinara  € 5
Pomodoro San Marzano, aglio rosso   
(birra consigliata: Eden Blanche)

Margherita  € 6
Pomodoro San Marzano, fior di latte  
(birra consigliata: Chiara / Wabi)

Acciuga del Mediterraneo   € 8
Pomodoro San Marzano, fior di latte, acciughe e origano 
(birra consigliata: Vertigo / Wabi)

Prosciutto cotto Antica Ricetta     € 9
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto antica ricetta Marco D’Oggiono
(birra consigliata: Vertigo)  

Diavola   € 9
Pomodoro San Marzano, fior di latte, spianata piccante 
(birra consigliata: Back Door Bitter / Amaranta)

Orto   € 10
Pomodoro San Marzano, fior di latte, verdura di stagione cotta e cruda
(birra consigliata: Eden Blanche)  
 
Frutti di Mare...   € 10
pomodoro San Marzano                     
(birra consigliata: Chiara / Eden Blanche)

O’ Carrettiere    € 10
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salsiccia, cime di rapa
(birra consigliata: Rebelde)   
                                                
O‘ Ricottaro   € 10
Fior di latte, ricotta di bufala, scarola stufata,pinoli, uvetta 
(birra consigliata: Chiara / Vertigo)  
 
Calzone fritto  € 10
Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame piccante 
(birra consigliata: Back Door Bitter / Amaranta)

Dago  € 12
Pomodoro San Marzano, fior di latte, scamorza, olive, pomodorini secchi, 
melanzane sott’olio, rucola, mozzarella di bufala (birra consigliata: Chiara) 

Dlight   € 12
Pomodoro San Marzano, fior di latte, pomodorini, ricotta, olive verdi, rucola, 
mozzarella di bufala (birra consigliata: Eden Blanche) 

L’impasto viene preparato 36 ore prima della cottura e questo rende il prodotto leggero e digeribile.
I condimenti sono una selezione di prodotti di prima qualità che spaziano dal pesce crudo ai migliori
affettati nazionali e verdure di stagione, ove ci è possibile a km 0.

Pizze con bordo farcito

Pizze Classiche



L’impasto viene preparato 36 ore prima della cottura, l’ultima fase di lievitazione avviene all’interno di un padellino 
di ferro in modo da ottenere un impasto alto, soffice internamente e croccante all’esterno. 
A vostra richiesta possiamo comunque realizzare la vostra pizza anche con impasto classico.

Liguria  € 9
Fior di latte, olive di Taggia, emulsione di pinoli, basilico, scaglie di pecorino
(birra consigliata: Vertigo)  

Bufala...   € 12
datterino al basilico, crudo di Marco D’Oggiono 
(birra consigliata: Chiara / Vertigo)

Luganega...   € 12
pomodoro San Marzano, fior di latte, tartufo nero, scaglie di parmigiano   
(birra consigliata: Back Door Bitter / Amaranta)               
 

Piovra...   € 12
fiori di latte, crema di melanzane, pomodorini secchi 
(birra consigliata: Chiara / Eden Blanche)

Tonno Fresco...   € 12
fior di latte, finocchi, capperi fritti        
(birra consigliata: Chiara / Eden Blanche)

Salmone Affumicato...  € 14
fior di latte, crescenza, aneto    
(birra consigliata: Wabi)

Gamberi Rossi...   € 16
burrata di Andria, lime    
(birra consigliata: Eden Blanche)

Porcini...   € 12
pomodoro San Marzano, fior di latte, rucola   
(birra consigliata: Wabi)

Pizze nel Padellino

Bistrot



E’ possibile che alcuni piatti vengano modificati a causa
della mancata reperibilità di ingredienti dal mercato.

Per preservare la freschezza, alcuni dei nostri prodotti
vengono abbattuti a -20°C.

Per eventuali allergie o intolleranze il nostro personale
è a vostra disposizione.

Acqua minerale naturale / frizzante € 2,50

Bibite (Coca Cola, Sprite, Fanta)                       € 3        

Birra alla spina piccola (Dolomiti)                   € 3

Birra alla spina media (Dolomiti)                     € 5

Birre in bottiglia (Birrificio Orso Verde)

Chiara (5,5%) 0,5L  € 7

Wabi (5%) 0,5L  € 7

Black Door Bitter (4,8%) 0,5L                             € 7

Vertigo (7%) 0,5L  € 7

Rebelde (7,5%) 0,5L  € 7

Eden Blanche 0,5L      € 7

Amaranta (6%) 0,5L                                                € 7

Coperto  € 2,50

         

Bevande
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